
   

 

P e t e r ’ s  E m p f e h l u n g   

 

 

Solothurner Weissweinsuppe  

12 

*** 

Zartes Roastbeef  

Sauce Bearnaise 

Hausgemachter Kartoffelgratin 

Frisches Gemüse 

43 

*** 

Mini’s   

5 
 

Creme Brulee, hausgemachtes Johannisbeersorbet   

Profiterole, Vanilleglace, Schokoladensauce  

Nougatparfait, Rotweinzwetschgen 

 

Menu komplett mit 1-2 Minis   57 

Vorspeise und Hauptgang         52 
 

Bewusst servieren wir im Menu keine grosse Hauptgang-Portion,  

um Foodwaste zu vermeiden. 

Lassen Sie es uns wissen, wenn Sie einen grossen Hunger haben.  

Gerne servieren wir Ihnen einen Nachschlag. 

 
 

Vorspeisen   

Nüsslisalat   14 
mit Ei und Speck, rassige Knoblauch-Senfsauce 
 

Bunter Wintersalat   13 
Blattsalat mit Orangenfilets und Datteln 

Italienisches Dressing 

 

Hauptgänge 
 

Rindsentrecôte   48 
Kräuterbutter, Pommes Frites, frisches Gemüse 
 

Kalbscordon-bleu    42 
Buntes Gemüse und Pommes Frites 

Glutenfrei oder ohne Schweinefleisch möglich 
 

Zürcher Geschnetzeltes    38 
Kalbsgeschnetzeltes mit Rösti 

Champignonrahmsauce 
 

Hausgemachte Quinoa-Tätschli  29 
Vegi – Steinpilzsauce, Kartoffel Kroketten, Gemüse 


